
Lunch 

 

FRANSE UIENSOEP 
gruyère - crouton 

8,50 

CROQUE MONSIEUR 
kaas - ham - bechamelsaus 

8,50 

CROQUE MADAME 
kaas - ham - bechamelsaus - spiegelei 

9,50 

EGGS BENEDICT 
2 gepocheerde eieren - ham - zalm of 

oesterzwam - spinazie 
Hollandaisesaus 

13,75 

UITSMIJTER 
3 spiegeleieren - ham - kaas 

9,50 

BROODJE OESTERZWAM 
oesterzwammen - romesco - tahini - 

granaatappel - vegan feta 

10,50 

BROODJE CROQUETTE 
 2 kalfskroketten - brood - mosterd - sla 

11,50 

BROODJE VEGA CROQUETTE 
2 vega kroketten - brood - mosterd - sla 

11,50 

SALADE CHEVRE 
geitenkaas - pompoen - biet - crouton - pepitas - 

honingdressing 

13



VOOR 
 

BROOD 
Beurre Montpellier - maldon zout 

6,50 

FRANSE UIENSOEP 
gruyere - crouton 

8,50 

STEAK TARTAAR 
rundvlees - gepocheerde ei - toast 

15 

SALADE CHEVRE 
geitenkaas - pompoen - biet - pepitas - 

honingdressing 

13 

VITELLO TONNATO 
kalfsvlees - tonijnmayonaise - kappertjes - 

pangritata 

14,50 

ZEEUWSE OESTER 
2 oesters - Bloody Mary 

8 

ZEEUWSE OESTER 
2 oesters - mignonette 

8



HOOFD 

BIEFSTUK 
mousseline - spinazie - bospeen - pepersaus 

26,50 

GRAND CHEESEBURGER 
Black Angus - tomaat - friet - sla 

21,50 

GRAND VEGAN BURGER 
wortelburger - tomaat - friet - sla 

18,50 

DORADE FILET 
kreeftenjus - aardappel - mossel - spinazie 

24,50 

AUBERGINE 
uit de oven - romesco - tahin - granaatappel - vegan feta - 

pangritata 

18,50 

CONFIT DE CARNARD 
mousseline - bospeen - spinazie - venkelworst - rode wijn-portjus 

24,50 



MOELLEUX AU CHOCOLAT 
vanille-ijs - kletskop - frambozencoulis 

9,50 

CREMA CATALANA 
Grand Marnier 

8,50 

PLATEAU DE FROMAGE 
3 soorten kaas - crackers - compote 

14,50 

KIDS BURGER 
friet - sla 

11,50 

STEAK FRIET 
biefstuk - friet - sla 

13,50 

PANNENKOEKEN 
hagelslag - appelstroop - bessen 

7,50 

SNOEPGROENTEN 
tomaat - komkommer - paprika 

4,50 

DESSERT KIDS 



Wijnkaart
Wit              GLAS | FLES 

Côtes de gascogne blanc IGP  5,25 | 30 
‘Guillaman’ 
opwekkend, exotisch fruit, vleugje citrus 

Côtes de rhône blanc AOC      6 | 34,50 
‘brunel de la gardine’ 
aroma’s van perzik, citroen, grapefruit 

Chablis AOC 1er cru          | 65 
‘Les fourneaux’ 
citrus, rozenblaadjes, tonen van vanille 

Sancerre blanc AOP           | 45 
‘henri bourgeois’ 
ananas, grapefruit, passievrucht 

Bordeaux blanc AOP           | 60 
‘Baron de brane blanc’ 
geurige bloemen, witte perzik,  
knapperige appel 

Rood     GLAS | FLES 

Pinot noir IGP organic       6 | 34,50 
‘Bis by biscaye’ 
kersen, frambozen, zoete specerijen 

Malbes AOP Cahors    5,50 | 31,50 
‘Gouleyant’ 
rijpe kersen, bramen, peper 

Chateauneuf-du-pape rouge AOC         | 70 
‘Tradition’ 
donker fruit, viooltjes zoethout 

Languedoc rouge AOC organic         | 37,50 
‘Champagne de gaure’ 
viooltjes, zoete kersen, bramen 

Rose     GLAS | FLES 

Mont baudile gris AOP   5,75 | 33 
‘Montalis’ 
exotisch fruit aardbeien, rode bessen 

C. D’aix-en-prov. Organic          | 37,50 
‘Chapelle du seuil’ 
citrus, bosaardbeien, licht pittig 

Champagne    GLAS | FLES 

Cava reserva Brut Bio    6,50 | 37,50 
groene appel, fruitig, bloemig 

Champagne AOC brut          | 75 
‘Royale reserve’ 
aangenaam rokerig, noten, citrus fruit 

Champagne AOC rose brut          | 90 
‘Royale reserve’ 
kersen, aardbei, wit fruit 

Dessertwijn    GLAS | FLES 

Vin de liquer rouge   7,50 | 
‘Carthagéne’ 
zwarte bessen, kersen, kruidigheid


